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Christina Lobinger

26 Jahre alt

Milchwirtschaftliche Labormeisterin
Seit 2019 bei der Firma GOLDSTEIG
beschaftigt
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Vorstellung der GOLDSTEIG Kaserelen

Jahrlicher Umsatz
ca. 727 Mio. Euro.

Ca. 2.300
Milchlieferanten
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Entstehung der GOLDSTEIG Kasereien

1992 wurde die GOLDSTEIG Kasereien Bayerwald GmbH als Gemeinschaftsunternehmen
der GOLDSTEIG Kaserei Plattling eG und der Molkereigenossenschaft Cham eG
gegrindet.

Molkereigenossenschaft Goldsteig Kaserei
Cham eG Plattling eG

4

Genossenschaften

Ostbayrische

Milchwerke eG Passau Milchwerk Straubing eG

Mit dem Zusammenschluss der Ostbayrischen Milchwerke eG Passau sowie der

Milchwerke Straubing eG im Jahr 2000 setzte das Unternehmen seinen Erfolgskurs fort.

Natiirlich ans
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Milcheinzugsgebiet der GOLDSTEIG Kasereien

NURNBERG 'Erzeugezyememrschdﬂ
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STRAXONICE

PRACHMATICE

Ostbayerische
| Milchwerke eG Passau
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Produktionsstatten der GOLDSTEIG Kasereien

Hauptstandort Cham

Herstellung von Mozzarella sowie Hart- und Schnittkase.

Sitz der Verwaltung und des Logistikzentrums

Natiirlich ans
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T

Standort Tittling

Herstellung von Frischkase wie Mascarpone und Ricotta

Natiirlich ans
20.06.2023 Christina Lobinger Enuémﬁﬂw’t
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Standort Stephansposching bei Plattling

Herstellung von Butter und Magermilchkonzentrat

Natiirlich ans
20.06.2023 Christina Lobinger Enuemﬁﬂw{
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Produkte der GOLDSTEIG Kasereien

* Vielfaltige Produktpalette mit:

Mozzarella
Emmentaler
Schnittkase

Butter

Ricotta

Mascarpone
Limburger

Frische Bio-Vollmilch

« Aktuell einer der filhrenden Mozzarella Hersteller in Deutschland im Konsumentensegment
» Etablierung zu einem bedeutenden Hersteller von Emmentaler

Natiirlich ans
20.06.2023 Christina Lobinger Enuem/wﬁw{
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GOLDSTEIG

Moderne bayerische Premiumprodukte — ohne Gentechnik

Natiirlich ans
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AN
GOLDSTEIG

rella
Mozza»

Grol3verbraucher-Sortiment
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NIR — Anwendungen beil der Firma GOLDSTEIG

Natiirlich ans
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Natiirlich ans
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Sieben Bruker MPA (teilweise mit LSM)
sind bei uns aktuell im taglichen Einsatz

Natiirlich ans
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.. Feste, pastose
Flissige Proben

Proben
Rohmilch Mozzarella
Molke Emmentaler
Molkekonzentrat Ricotta
Magermilchkonzentrat Mascarpone
WPC (Whey Protein Concentrat) Butter
Salzlake

Reinigungsmittel

Insgesamt gibt es bei uns im Haus ca. 50 Produkte (sowohl End- als
auch Zwischenprodukte, welche auch auf verschiedene Parameter

untersucht werden!
Natiirlich ans
20.06.2023 Christina Lobinger Enuemﬁﬂm’(
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Hauptstandort Cham — Prozess flussig

Zwei Bruker MPA | fur den Arbeitsbereich Prozess Flissig
Die MPA-Geréate sind zusatzlich jeweils mit einem LSM ausgestattet.

Natiirlich ans
20.06.2023 Christina Lobinger Enuemﬁﬂw{
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Hauptstandort Cham — Kaseuntersuchung

Ebenso haben wir jeweils zwei Bruker MPA flr die Untersuchung
von Kaseproben

Natiirlich ans
20.06.2023 Christina Lobinger Eauemﬁﬂw{
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Zweigstelle Stephansposching

Seit April 2023 haben wir an unserem Standort in Stephansposching
zwei Bruker MPA zur Untersuchung von flissigen Proben als auch von

Butter. -
Natiirlich ans
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Anforderung an unsere Kalibrierungen/Gerate

Plausible konstante
hohe Genauigkeit Untersuchungs-
ergebnisse

Moglichst geringer
Ausfall der Gerate

Internen Wartungs-/Kontrollmechanismus

Natiirlich ans
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Datum

02.01.2017

10.01.2018

07.03.2019

08.03.2019

21.02.2020

30.01.2021

11.01.2022

15.06.2022

02.05.2022

14.12.2022
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Internes Service-Heft

Wartung / Service Bruker MPA PM-Nr.: 2031

Laser getauscht

NIR getauscht
X

X

Sonstiges

Detektor defekt

-> Reparatur

Techniker Bruker

Christina Lobinger

Test bestanden?
Ja
Ja
Ja
Ja
Ja
Ja

Ja

Ja

Ja

Ja

Unterschrift
Lanzinger
Lanzinger

Ring
Reseneder
Reseneder

Lobinger

Lobinger

Lobinger

Lobinger

Baumgartner

Natiirlich ans

Eauern/mnﬂf
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Betriebsinternes Kontroll- und Wartungsintervall

£ .
s P Wi
b

Element
NIR-Quelle

Laser
Feuchtigkeitsfalle
T-Stlicke LSM
Schlauch-Set LSM

20.06.2023

Rhythmus
1 x jahrlich

Ca. alle drei Jahre
Bei Bedarf
Bei Bedarf (meist monatlich)

Mindestens 1x jahrlich/ansonsten bei Bedarf

Christina Lobinger

Natiirlich ans
Eanern/wmﬂ(
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Um eine kontinuierliche Messung unserer Proben zu
gewahrleisten, haben wir uns fiir zwei Gerate pro Arbeitsplatz
entschieden.

Natiirlich ans
20.06.2023 Christina Lobinger Enuemﬁﬂw{
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Absicherung unserer Kalibrierungen

betriebsinternes
Kontrollintervall

Jedes Quartal werden
Proben zur Analyse in
externe
Untersuchungslabore
gegeben

Monatliche Untersuchung
von QSE Standards und
Teilnahme an
Ringversuchen

20.06.2023 Christina Lobinger

Bei Auffalligkeiten
werden die
Kalibrierungen mit
Referenzmethoden
Uberprift/abgeglichen

Vatiirlich ans
Enuernﬁﬂmd
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Monatliche Untersuchung von QSE Standards

e [BSE€ . \onatliche Untersuchung an unseren
Qualitatszertifikat
R S— Geraten
g R » Produkte: Rohmilch, Rahm, Kesselmilch
::mwmma“"":m und Molke
1’"‘::“' pi o T « Sollte hier eine zu groRe Abweichung
= ::.i ?’:ﬁ festgestellt werden, wird dieses Programm
| % “ auf dem Gerat gesperrt und Ursachen-
A R °‘ forschung betrieben.
: w . WM « Ggf. werden die Spektren in die
;m : k “;M: Kalibrierung mit aufgenommen.

Natiirlich ans
20.06.2023 Christina Lobinger Enuéﬂtﬁﬂﬂf’t
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Kalibrierdatum; UA.C%5, 30535 Ergebnis Fett ‘ Protein ™ Lactose Asche
Kalibriername: WOA QSE Standard |)OG OS? 23R
Box: “lOWeo
- ; Gerat 2 005 ‘ O\

Bem: DOCKACZHID), Gz:gt 3 0105 | 0154 %1?8
Kalibrierdatum: OACQS 8Gal b Ergebnis Fett Protein ™ Lactose Asche
Kalibriername: MO, QSE Standard Ol | 0% Si06
Box: \OWC G058

: l Gerat 2 oA QY\=3! I
Bem: DT:OMOQ%Q_Q Gerat 3 Qs ‘ 0163 2102

Kalibrierdatum: A 0f> 300D Ergebnis Fett | Protein ™ Lactose | Asche

Kalibriername: ULOZ’) QSE Standard 016'5 | A A0 &%q_
Box: \U@‘\'&LQ, ,{ Q.50

_ Gerat 2 &> Q9 !
Bem: B-)O M@Z\i&a Gerat 3 gl@{_‘ A_].G 8 g }56
Kalibrierdatum: (4 05 Q02D Ergebnis Fett Protein ™ Lactose Asche
Kalibriername: Y 2O QSE Standard | QU9

_ il AGi69
Box: \\-)@l\!(‘(-@, 0150 A'IU(% /(Ol@'-l'

. Gerat 2
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Externe Analyse unserer Proben

Standarduntersuchungen Fliissigkeiten

« 1xim Quartal wird eine Probe (z.B

chsin: | soeecioin Molkekonzentrat) an unseren Analysen-
: geraten untersucht, als auch zur Analyse
e an ein externes Untersuchungslabor
P gegeben.
m » Hier werden die Proben mithilfe
e Referenzanalytik untersucht, um eine
15 moglichst hohe Genauigkeit zu erreichen.

Natiirlich ans
20.06.2023 Christina Lobinger Eﬁmem’mm’t
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Landwi ftliches 2
fiir Rinderhaltung, Grinlandwirtschaft, Milchwirtschaft, Wild u. Fischerei
Baden-Wiirttemberg (LAZBW)
- Milchwirtschaft Wangen im Aligau - Kalibrierdatum:_SQ.(07. . 227 Ergebnis Fett Protein ™ Lactose Asche ‘
Am Maierhof 7 , 88238 Wangen im Allgau
Telefon (0 75 22) 9312-0 .Tsls'raxg?cl 75 22?39312-113 Kalibriername: m extggzls"izbor Ol?.g L.]-“.G 6246* 224% ;LHO |
I Box: VOWCKONENTYoA 4+
s m—— oy |
Goldsteig Kiisereien = Bem: 5 one WS (33 (22492 | R
Bayerwald GmbH flacwra ([ DAKKS Gerat 2 ‘ ‘
Resnuekiom bsaed ((DAKKS Goats |87 | ks | 2136 | 22,85 | 21 €%
93413 Cham ) D-PL-14491-01-00 — - = - Asch
Priifbericht Kalibrierdatum: Ergebnis Fett Protein ™ Lactose sche
Kalibriername: Analyse
;::""95””‘“""' :::::;;;‘ n externes Labor |
um 0. OX: |
Eingangsdatum 14.02.2023
Bem:
Zusteller axprall Kurzzeichen Belrieb gokach Ger?t 2
Untersuchungsbeginn 14.02.2023 Untersuchungsende 17.02.2023 Gerat 3
Ansprechpartner  Ox. Strohmar. nker |0 +49752219312-140 Kalibrierdatum: Ergebnis Fett Protein ™ Lactose Asche
Kalibriername: Analyse
1D 100034970, exteme Sonderprobe, SF OX:
3 |far Kalibrieru .U;'I:Irkn:knnzsnurpar:hnku 13.02.2023 ! — Gerat 2
: Gerat 3
IUnmuchumaernahnls{aa} Chemie
Nr_| Teilnr | Parameten/Methode Ergebnis Einbheit
Bestimmung des Fatigehalles von Milch Kalibrierdatum: Ergebnis Fett Protein ™ Lactose Asche
3l 1 ;&M&ﬁ:ﬁumn.wﬁahrm nach 0.28 %
VDLUFA V1, C 16.2.1:2020.01 Kalibriername: Analyse
Gesamleiweibgehall = N-Gehall nach externes Labor
3| 1 |Kjeldahl x 6,38 4,46 % Box:
ASU L 01.00-1001:2016-03 Gerat 2
|Bestimmung der Trockenmasse, Bem: Gerit 3
3| 1 Saasandmmndg (Abweichung: 2231 %
Thermogravimetrie)
VDLUFA VI, C 35.3:2020-01
|Best. des Laclosegehalles (Monohydrat) v_
3|1 :::‘;Bm;a;m klen-Enzymat. Verf 22,96 % . . . .
iy W Die Ergebnisse liegen innerhalb unserer festgelegten
3 Bestimmung der Gesamtasche 2702 % . . . . . . .
NDILEAY, G 1822000 Toleranz, somit ist die Kalibrierung in Ordnung. Es sind
keine weiteren Malinahmen notwendig!
Mit freundlichen Griiben
Dr. W_ Strohmar
gl ey - S
Seite 1 .. -
ﬂﬂtnrftc/t ans
20.06.2023 Christina Lobinger Em‘””‘/mw(
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Grenzwerte Kalibrierung (Bereich Flussigkeiten)

'}/Lﬂtiirﬁc/t ans
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Milch und Milchprodukte Fett

c15.21

Bestimmung des Fettgehaltes
von Milch und Milchprodukten
Verfahren nach ROSE-GOTTLIEB

Anwendungsbereich

Die Methode ist anwendbar bei Milch, Buttermilch, Malke, Kondensmilch, Sahne
{Rahm), Trockenmilchprodukten, gesiuerten Milchprodukten (siehe B8.2) und
Speisesis,

2 Prinzip
Das Eiweil wtrd dulch Bahandaln mit Ammoniak aufgeschiossen, das Fett mit
Hilfe I t, von diesen durch Abdampfan oder
Dastillation be’fral und nach dem Trocknen gewogen.

3 Reagenzien

3.1 Ammeoniaklésung, 25%, Dichte: 0,91 g/ml

3.2 Ethanol (Ethylalkohal), 94-96 Vol .-%, denaturiert mit , Petrolether” oder Butanon
[Ethylmethylketon) cder Methanol, rickstandsirel

3.3  Diethylether, reinst, DAB, Si ich 34-35 °C, p i (siehe G 3)

34 Peatroleumbenzin (Petrolather), reinst, DAB, Sladeberelch 40-60 “C

3.5 Kongorotlgsung, 1% in Wasser

3.6 Matriumchlorididsung, 0,5%

4 Geréte und Hilfsmittel

4.1 Analysenwaage, Skalenteilung 0.1 mg

4.2 Trockenschrank, 102 °C + 2 G, bzw. Vakuum-Trockenschrank, 72,5 °C + 2 5°C
und Druck unter 67 mbar (ca. 50 Tom)

4.3 Zentrifuge zum Zentrifugleren der ExtraktionsgefaBe, g-Zahl: 100 + 20 (siehe C 2)

4.4 Extraktionsgefife (z.B. nach Monjonnier, DIN 10280) mit geeigneten Stopfen,
z.B. aus Siliconkautschuk, und dazu passende Gestelle

4.5 Geréit zum Abdestillieren der organischen Ldsungsmittel, exgesichert ()

4.6 AbmeBgerit fiir 2 m| bzw. 3 ml Ammoniak, z.B, Sicherhaitspipette

47 Abmefgardt fiir Ethanol: 10 ml

4.8 Al dite fiir Diethylether und Petroleumbenzin: 25 ml

4.9 Stehkolben, 250 ml (NS 29/32)

410  Siedesteine, fettirei, oder Glasperlen

411 Wasserbad, geeignet zum Erwarmen der Extraktionsgefife auf 60-70 °C

5 Durchfiihrung

5.1 Vorbereitung der Probe: sishe C 8

5.2 Bestimmung

Methodanbiuch VI Jansar 1585

20.06.2023
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Milch, Buttermilch, Molke 0,03%
Kondansmilch 0,05%
Joghurt 0,05%
Sahne (Rahm) und Volimilchpulver 0.2 9%
Magermilchpulver 0.1 %

* Abweichung Referenzmethode
* Wie gut ist meine Kalibrierung?
« Wie wichtig ist der untersuchende

Parameter fur unsere Produktion?

Festlegung betriebsinterne Grenzwerte flr
die Kalibrierungen

Vatiirlich ans
Enuernﬁﬂmd
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Untersuchung von Reinigungsmittel am Bruker
MPA

Standarduntersuchungen Reinigungen
1. Halbjahr iiberpriift | 2. Halbjahr iiberpriift e Schnelle und genaue Messung

:iﬂsl_:?; Reinigungsmittel am: am:
: Acidplus von Reinigungsmittel aus der
2 Asiral SRCA Lauge
3 Asiral SRAX S3ure P rOd U ktl O n .
5 Divos 1 VM 46 Saure .
: « Erstellung von guten, stabilen
6 Divos 123 VM26L Lauge
7 Deptil PA 15/ Lerasept forte Kalibrierungen maglich.
8 Deptil CL

; righetar « Halbjahrliche Uberpriifung

10 NaOH Natriumhydroxid . . 0
» I « Genauigkeit 0,1%
2| M CHlorDiverfoem Bivers « Erhéhung der Arbeitssicherheit

Hygoclean Chlorhaltiger

14 C
Reinigungsschaum

15 Monstick

NNatiirlich ans
Enuernﬁﬂw’t
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WILD UNSERE NATUR. ECHT UNSER.GESCHMACK. |
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Vielen Dank flir lhre Aufmerksambkeit!

WILD UNSERE NATUR. ECHT UNSER GESCHMACK. |
s '
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